
伝説が残る神秘の湖
～四季の移ろいを感じる湖～

十和田八幡平国立公園十和田八甲田地域指定80周年

奥入瀬ビール

住所：十和田市奥瀬字十和田湖畔休屋486

◆ひめます親子飯 2,300円

ひめますの刺身といくらがのった
ひめます親子飯。
この他、ひめます天重やひめます
塩焼き定食などもあります。
限定「やまぶどうラガー」もおみ
やげにいかがですか。

◆ひめます定食 2,000円

塩焼き、刺身、十和田バラ焼き、
山菜の小鉢、せんべい汁がつく
豪華な定食。
前日までに予約が必要です。
最高齢のひめます漁師がいる民
宿です。

住所：十和田市奥瀬字十和田湖畔休屋5-1

◆手作りアップルパイ
500円(1カット)

丁寧に手作りで焼き上げる
地元青森産りんごを使った
ホテルメイドの細長いアッ
プルパイ。
シナモンを使っていない素
朴な味が特徴です。
十和田湖を眺めながら、
ゆっくりくつろいでみては
いかがですか。

住所：小坂町十和田湖休平

おみやげとお食事の店 もりた ☎0176-75-2206

民宿 春山荘 ☎0176-75-2607

十和田湖マリンブルー ☎0176-75-3025

◆奥入瀬渓流館 十和田市奥瀬字栃久保183

0176-74-1233

十和田湖からもう少し足をのばして
奥入瀬渓流・焼山まで♪

奥入瀬のむ
ヨーグルト

地元産の牛乳を使用し
て作られた、濃厚でマ
イルドな味わい。低温
で培養され、甘さと酸
味のバランスも取れた
ヨーグルトです。
奥入瀬のむヨーグルト
を使用した「奥入瀬
ヨーグルトどらやき」
もお試しあれ。

奥入瀬サイダー

奥入瀬の湧水である
「奥入瀬源流水」を
30%使用した贅沢な
仕上がりで、奥入瀬渓
流の荒々しい流れを少
し強めの炭酸で表現し
ています。清涼感あふ
れる後味のすっきりし
たサイダーです。

おすすめグルメ

奥入瀬ビール
青森県で初めて作
られた地ビール。
麦芽とホップを奥
入瀬の源流水で仕
込んでいます。
アジアビアカップ
で金賞受賞のアン
バーラガー、ダー
クラガーのほか、
ピルスナー、ヴァ
イツェンの4種類
の味が楽しめます。

こけソフト
奥入瀬渓流をイ
メージしたソフト
クリーム。バニラ
ソフトにまぶした
抹茶パウダーが苔
を、トッピングの
チョコソースが苔
むした倒木をイ
メージしています。
奥入瀬渓流散策の
あとにスイーツで
心も癒してみては
いかがでしょうか。

◆奥入瀬森のホテル 十和田市法量字焼山36-20

0176-74-2300

奥入瀬はちみつの優しいカステラ
焼山で採れるクセのない上品な味わいのアカシアのはち
みつを使用。生カステラとバニラの生プディングで2層
に仕上げたトロトロ食感です。●十和田湖観光交流センターぷらっと ☎0176-75-1531

●十和田湖総合案内所 ☎0176-75-2425
●十和田ビジターセンター ☎0176-75-1015

東北みなとオアシスネットワーク会議



交通のご案内
Access Information

開運のご利益があるとされる
十和田神社や開運の小道など
パワースポットを巡ることができま
す。手洗場近くの鳥居の右側に
ある御神木は「子宝の木」とも言
われています。
この他、湖畔沿いにある恵比寿
大黒島など歴史を感じながら散
策を楽しんでみるのはいかがです
か。

ピンクがかった身や独特の食
感と甘みが魅力の十和田湖ひ
めます。
ひめます親子飯のほか、ひめま
す天重や塩焼き定食など食べ
方もいろいろ。

湖上から見る風景ならでは
の神秘さを体感してみてはいか
がですか。四季折々の彩りを感
じることができます。

奥津軽いまべつ

青森県

みなとオアシス
十和田湖

お問い合わせ

おすすめコース
十和田湖遊覧船十和田湖遊覧船
☎0176-75-2201

おみやげとお食事の店もりたおみやげとお食事の店もりた
☎0176-75-2206

十和田湖畔散策十和田湖畔散策
東北屈指のパワースポット！
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